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VINICOL

Mardi 22 février 1965
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Dirsctaur » Eugdmo

Céléebration

Sermon radiodiffuse (14

|
|
\ A « Jowmée Vinicole » du d février 1958 avait eu la primeur
d'un texte que fe RP. Lelong, in, venait de radio-
{1 B i sous de titre do « Vin e Cana . Colte céléhration
1/} Biblique du Vi qul « réjoult o coeun de Fhopune » 2
1 -6emeat conservie duns un: des précieux pebits
{
i

#Provence, . Robert Morel, publie 3 Forcalguicr. Enrichie de
traits savourcux, d’anecdotes, d'spercus, de nalations littéraires,

el hls ques, la « Célé u Vi st rééditée
ceg jours-cl, et le prix ne dépasse pas celui d’une bonne bontellle.

Lo RP, Lelong est un homme d'unc grande culture, qui a
ddlleurs” écrit. des livres fort savants et austeres, mals qui ie
dédaigno pas daborder des sujeis variés dont cerfains lal per-
metteni ’exprimer sa bonne bumeur et d’exalter L joie de vivre,
1 est profondément convaincu de W haute importance de Ia
vigne et du vin paur les chrétlens et spécialement pour les catho-
“liques et ses discussions se placent au niveau le dlevé. 11
digue vependant le drolt de ne pas descendre de ce niveau

as méler des pre qui
leument un antialcooligue convaincu mais s'il oborde
certains sujets, il veut pouvolr les tralter sans ftre constamment
obligé d'en’ ajoufer d'autres il vevendique le droit de parler

1n vigne cf du vin sans tenu, dans Finstant méme, de
| { Brenir i la notion d'aicoolisme, et d'Clre ainsl en quelque sorte
{ |&mens & stfénuer ce. qui dolt étre pris dans une pleine signifi-
! | cation. Ce qui ma pas Ie don de plare toujours 3 certalns qul
i & que les @ tils i laicoolisme dolvent
pratiquement domiper des préoccupations d'in autre ordre, cf

m
rollcction que Véditeur d' < appellation controlée » de Haute
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- de la vigne

février) du R. P. Lelong

« ..Le gaspillage du pain que I'on jette aux ordures
doit nous blesser autant que le dénigrement du vin... |

‘un_ordre plus &levé et qul fouche, comme 1i ¥a dif, « lo fond
et it e Lo vieot pooe’ bl une. chbse. s6rlsuse. (60
telle s0it sa position d'esprit, cerfains ne e lul pardonnent pas. |

X x x

u moment oii les ligues anti-vin sc déhondent en flots
B G L e o B
la boulile pour les chats » dit-Il en riant de’cotto mauvaise
querelle des bons apoires auxquels Veau monte a la tofe —
Journée Vinicole est heurcuse d'avolr i mouveau le privilege de
publicr ce fragment inédit, radiodiffusé lo 14 février 1965 a la
gloire de Ia vigne, I

urcau personnel, — nous a dit Je P. Le-

SE el fol 4'0r » cathallque vient, de mos
protestantc sous une_commune
: nous nageans en plein_acuménisme vers la Réconcilla~
ton. Je rentre du Val d'Ajol oir se tient do temps immémorial
la Faire de YAndouille. Nous avons fondé la-bas la Docte, Insi-
gne et Gourmande Confréric des Taste-Andouilles (T.V.A.), et
proposé la créaton du Musée de PAndouille. Je connals’ des

FRANCIS
AMUNATEGUI

IDA NS
MON
ASSIETTE

‘\pt‘mnm\gts qui_ auront droit par priorité & un socle! »

v teste qui donne une du
hPIInmﬂ‘tlcndnnL volel un texte qu gy et
ualifie de « moralistes & Ia_petite semaine », et quil met 3 la
Queue @ane (riste Ble d'égarés de toutes espbecs, parmi lesquels
les Albigeols dont Ihérésie fut & l'origing de I'Ordre de Saint
Dominlgue.
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L'hiver étant Ia salson ofi une andouillstte grillée ot gré-
slllante apporte dans nos assiettes la quintessence de ses vertus,
Il est donc trés naturel quo 'AAAAA. fasse plus souvent parlsr
delle. ‘Et c'est pourquoi nous avons 616 rendre 2 cello de
Nicolas un hommage qui, depuis longtemps, lui étalt do. Pré.
parée au feu de bois, avec ses pommes & cru ot ses pommes
soufflées, ello avait été précédoo de belons et d'une barbus
au plat. Dés qu'on s'intéresso  I'andouilletto, tout devient, on
le_voit, harmonieux et logique et les plats s'ordonnent d'eux-
Imémes’ pour composer autour d'elle un menu 3 Ia mosure fran
Galse, une petite féto & la mode de jadis, oo la flamme légéro
dos péches flambées remplagait celle des lamplons.
|, Pommes soufflées et péches flambées... Je me rbjouls fort de
les rencontrer plus souvent sur mon chomin. Quand la vogus
est aux horbes de Provence asphyxiant poissons et viandes, js
courbe lo dos sous l'averse dans l'attente des Jours meilleurs,
mais quand les pommes soufflées, ce luxe aisé, prennent la
reléve des frites ot quo les peches flambées bousculent un peu
Jes soufflés et les crépes, vive Dieu! Et c'est un des meéritas
(car il en a beaucoup) de Julien Frangois, en qui je ne veux
voir aujourd'hui gue le patron de Nicolas, que celui de se tenir
2insi & I'affat des variations du barométre gastronomique, voira
de les provoguer. Son restaurant, dont j'ai toujours aimé le cadra
familier et Je confort bourgeois, concilie ainsi & mervalllo Ia
tradition et le progres.

Beaucoup do monde & défeuner,
le prendre plutét comms objectif de I'un do vos prachaing
diners et d'y ces i i ot sires
faites dans I'amour de la culsine at lo respect du conviva, &u
deuxigme étage, une spacieuse sallz pour grands rapas: c'asy:
parfois utila A savoir (12, rue do la Fiddlits, caln Magenta~
Strasbourg, farmé le samedi). 4

auss) vous conssilleral-Ja da

Nempurs, grice & I'autoraute, est aux portes de Paris, 8t au
surplus, & celles de la délicieusa vallée du Loing, fortllo en pras
menadss. Petite villo silencieuse et calme, hors la rue prifc
pale, ob le canal dudit Loing falt millo détours, Un wesk-and,
un séjour & Nemours, et plus spécialemant & I'Ecy de Franca,
ost donc una sourca de beaucoup d'agréments: La malsan est
Vieille, pulsque deja olls accueillait Jes voyagours A la fin du
XIV* sitcle; ell est riche en coulours et escaliers, mais ella
offre 2 ses hétes le confort tolal. Cest la véritable bonna étape.

Marcel Happart 1a dirige, assisté par ses deux fils: Alexis
qui est 2 Ia cuisine et Maurica 4 Ia salla. A eux trais lls ont
mis sur pied une carte assez considérable, dont I'aime Ja pitto-
resquo auss| bien que la divorsité. L'andoullletts du pays ss sert
froide avec une sauce ravigote, ou chaude avec des pommas
paille, la terring de lapereau est aux noisettes, l'assietts anglaisg

Pas ossex de truffes en Quercy et en Périgord

1l y a cinquants ans. on récoftait annuellement 2.000 tonnas
de truffes en Quercy et 280 en Pérlgord. Les productions sont
aujourd'hul respectivement ds 75 et de 3 tonnes — ca qul expll-
que la cherté du produit.

Cette baisss de productlon Inquidte tes autochtonss. Elle ast
attribuga & un appauvrisseme: so0l et ¥ une migration ds la

fe. Cetia-ci voyage, paraltei|

Quol qu'il en soit, un Comité vient de se crésr pour prandre
mesures de sauuegarde. On va notamment étudier les sols. ot pla
da nouveaux chénes truffiers.

A la < Foire aux Andovilles » du Yal d’Ajol &)

La lre aux Andouilles du Vai d'Ajol est una muni1eslahnl‘/
qui vaul, dit-on, cella ds Vire. J,

Lo RP. Lelong, qui a écrit une « somme » quasiment enc
pédique intitulée La Célébration da I'Andouille, répondant A
vitation du « Val-de-Joie », & promis ds venir signer, le 15 février,
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sur la Foire, san amusant ouvra,
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F™"™ Un crotin de fratte de mer par comme los antres..
VINS ) Sauvignon do Saint-8ris, Rosé us Provence
ARuthentlque plant ramaim : cher Jean MOUSSIE
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